
 

零點菜單 

前菜

手切生和牛他他

日本番茄

日本鯛魚配紅菜頭

  

法國青口配蜜瓜

另加 配魚子醬 克

 

石頭魚湯配法式蒜泥蛋黃醬

香濃蘑菇湯配香菇酥

鴨肝醬配法國干邑甜酒啫喱

黑松露配法國小薯仔  

主菜

羊肚菌蘑菇汁手工意粉

另加 配澳洲黑松露 克

墨瑞鱈魚配椰菜花

海鮮酥皮盒

黃油雞配防風草及黃酒汁

澳洲和牛牛柳配法式薄荷汁

日本 和牛牛柳

法國芭芭拉鴨

準備時間 分鐘，可供 人分享

芝士及甜品

é

茉莉花梳乎厘配荔枝雪葩

芒果冧酒巴巴蛋糕

杏桃撻配馬鞭草雪葩  

火焰雪山 可供 人分享

芝士拼盤


